Montag, 01.04.2024

Bio-Tee & Bio-Kaffeespezialititen aus unserer Self-Service Kaffeemaschine am Buffet
Ausgewahlte Zutaten fir individuelles Bio-Musli, vollwertiges Brot
Croissants & frisches Geback aus der ortlichen Backerei, hausgemachte Kuchen
Wourstspezialititen vom regionalen Metzger; Bio-Kase- und Rohmilchkadsespezialitaten
gebeizter oder gerducherter Lachs, Riihrei, Frithstiicksbacon, Niirnbergerle vom Grill
Bio-Milchprodukte von der Molkerei Berchtesgadener Land
Marmeladen von den Bio-Beerenbauern und Bio-Honig von Bienen Betz aus Auhausen
Bio-Nuss-Nougatcreme, Bio-Butter & Bio-Margarine
frische Friichte und Gemdise aus regionalem Anbau
Multivitamin- und Orangensaft
Tafelwasser still & spritzig, Prosecco & Sekt alkoholfrei

Warme Komponenten:
Thai-Kokos-Currysuppe
Souvide/medium gegarte Rinderbrust am Buffet tranchiert, Pfeffersol3e
Franzosische Maispoulardenbrust aus dem Ofen, Morchelsol3e
Panaché von Edelfischen
Buntes Gemiise, hausgemachte Nudeln und Rosmarinkartoffeln
SiiBe Kleinigkeiten aus unserer Patisserie

Preis pro Person: 69,- pro Person
(ab 14 Jahren)

An unserem Frihstilicksbuffet

bieten wir eine breite Auswahl

an Allergiker freundlichen Produkten an.
Darunter auch gluten- und laktosefreie
sowie vegane und vegetarische Lebensmittel.
Ca. 80% der Produkte unseres
Frihstiicksbuffets sind in Bio-Qualitat.
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Samtliche Preise verstehen sich in EUR und inkl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



